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10 Quenelles lyonnaises de volaille

_‘ll.lien MQ.Ck au naturel

. COMPOSITION :
INGREDIENTS DE LA QUENELLE : CEufs entiers, farine de blé, eau, graisse de beeuf, viande de
dinde* (13% a la mise en ceuvre), sel, beurre, blancs d’eeufs, gluten de blé, extrait naturel de poivre.
Liquide de couverture : eau.
*Origine : Ul

Quenelles Ivonnaises N DT TILSATION,

o Rincer les quenelles a I'eau fraiche, les accommoder soit comme une entrée

avec une sauce onctueuse, en les réchauffant au four (200/220°C) pendant 25

e vo al e minutes environ, soit en gratin au fromage ou a la chapelure, soit comme

L garniture autour d'une viande, d'un gateau de foie de volaille ou de ris de veau

au na tll re I* ' avec une sauce aux champignons.Vous obtiendrez une délicieuse garniture.

VALEURS NUTRITIONNELLES ET ENERGETIQUES POUR 100g| A consommer de préférence avant la date figurant sur T'un des fonds.
3 T 169 keal /702 kJ Conservation : A conserver dans un endroit frais et sec. Aprés

Matiéres grasses: 1219 | ouverture : & conserver au réfrigérateur et consommer rapidement.
dont acides gras saturés: 729
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Service Consommateurs :

Pour toute demande de renseignements, €crivez a :

Service Consommateurs $.A.S. Julien Mack - BP 30 - 21160 COUCHEY.

En précisant les références de fabrication inscrites sur le fond de la
3"104700"045006

boite.
Mail : julienmack@wanadoo.fr

www.julienmack.com

Poids net total : SOOg
Poids net quenelles : 5 ]. Og ce
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